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1. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, соотнесенных с планируемыми результатами освоения образовательной программы
	Коды компетенции 
	Результаты освоения
	Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине

	ПК – 7
	готовностью реализовывать качество и безопасность сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки в соответствии с требованиями нормативной и законодательной базы
	Знать: 

- организационно-методические основы стандартизации, сертификации и метрологии, потребительские требования и нормативы на продукцию растениеводства и животноводства, методы оценки качества сырья и готовой продукции, правила сертификации;
Уметь:

- работать с нормативно-технической документацией; применять методы оценки качества сельскохозяйственной продукции, определять пригодность продукции к реализации;
  Владеть: 

- специальной терминологией, применяемой в области стандартизации, сертификации и метрологии; методами контроля качества и безопасности сельскохозяйственной продукции.


2. Место дисциплины в структуре основной образовательной программы 
Дисциплина «Стандартизация и сертификация сельскохозяйственной продукции» входит в Блок № 1 базовой части, включенной в учебный план согласно ФГОС ВО направления 35.03.07 «Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции»  профиль «Хранение и переработка сельскохозяйственной продукции».
Требования к входным знаниям и умениям студента, необходимым для изучения дисциплины «Стандартизация и сертификация сельскохозяйственной продукции».
Знать: основные факторы, влияющие на качество продукции растениеводства и животноводства в процессе её производства, биохимическую характеристику сельскохозяйственного сырья, микробиологические показатели безопасности продукции;
Уметь: проводить оценку пищевой ценности продукции по заданным биохимическим показателям;

Владеть: основными физико-химическими методами исследования качества продукции.
Изучаемая дисциплина основывается на знаниях ряда предшествующих дисциплин: биохимия сельскохозяйственной продукции, микробиология, производство продукции растениеводства, производство продукции животноводства. 

Базовыми знаниями дисциплины обеспечиваются: государственный экзамен, производственная практика.
Дисциплина изучается на 4 курсе в 8 семестре по очной формы обучения и на 5 курсе в 9 семестре по заочной форме.

3.  Объем дисциплины и виды учебной работы

Общая трудоемкость дисциплины составляет 144 часа (4  зачетных единицы).
	Вид учебной работы
	Форма обучения

	
	очная
	заочная

	Аудиторные занятия (всего)
	72
	18

	В том числе:
	
	

	Лекции
	36
	10

	Практические занятия 
	36
	8

	Самостоятельная работа (всего)
	72
	126

	 В том числе:
	
	

	Проработка материалов лекций, подготовка к занятиям, зачету
	36
	94

	Самостоятельное изучение дисциплины
	9
	

	Реферат
	27
	-

	Контрольная работа
	-
	32

	Вид промежуточной аттестации 
	диф. зачет
	диф. зачет

	Общая трудоемкость


	144 час.

4 з.е.
	144 час.
4 з.е.


4. Содержание дисциплины

4.1. Содержание разделов дисциплины

	№ п/п
	Наименование раздела дисциплины
	Содержание раздела

	1
	2
	3

	1.
	Основы стандартизации
	 Основные понятия и термины в области стандартизации. История развития стандартизации. Основные принципы, цели  задачи стандартизации. Органы и службы государственной системы стандартизации в России. Нормативные документы по стандартизации. Организация работ по стандартизации.

	2.
	Международная стандартизация
	Организационная структура международной организации по стандартизации (ИСО). Региональная система стандартизации. Стандартизация в зарубежных странах.  Международные организации, участвующие в деятельности ИСО. Стандартизация в странах СНГ.

	3.
	Основы метрологии
	Основные понятия и определения в области метрологии. Объекты измерений, виды и методы измерений. Средства измерений, погрешности измерений. Физические величины, эталоны. Метрологическое обеспечение и метрологическая служба Российской Федерации. Государственный метрологический контроль и надзор.

	4.
	Контроль качества продукции в сельском хозяйстве.
	Термины и определения в области качества продукции. Единичные и комплексные показатели качества. Разновидности контроля качества продукции. Методы оценки качества продукции.

	5.
	Основы подтверждения соответствия
	Основные термины и определения в области подтверждения соответствия. Цели и принципы сертификации. Система сертификации. Участники сертификации. Порядок проведения сертификации продукции. Схемы сертификации. Маркировка и кодирование товаров.

	6.
	Стандартизация и сертификация зерна, картофеля, овощей, плодов, технических культур.
	Признаки оценки пищевого растительного сырья и пищевой продукции. Характеристика основных питательных веществ пищевых продуктов. Вещества неалиментарного характера. Характеристика контаминантов растениеводческой продукции. Токсикологическая характеристика токсинов микроорганизмов и контаминантов химического происхождения.
Стандартизация и сертификация зерновых, зернобобовых и масличных культур. Факторы, влияющие на пищевую ценность зерна при выращивании. Показатели качества зерна и семян. Нормирование качества зерна и семян. Сертификация и реализация семян зерновых культур на примере предприятия ООО «Агрофирма КРиММ».

Стандартизация и сертификация картофеля, овощей и плодов. Показатели пищевой ценности и качества картофеля, овощей и плодов. Правила приемки плодоовощной продукции. Порядок сертификации плодов и овощей.

Стандартизация технических культур. Требования, предъявляемые к качеству сахарной свеклы. Значение льна как технической культуры и факторы, определяющие выход и качество льняного волокна. Требования к качеству льняного сырья.

	7.
	Стандартизация и сертификация продукции животноводства
	Стандартизация молока. Химический состав и энергетическая ценность молока. Ассортимент молока. Показатели качества молока, регламентируемы техническим регламентом и стандартом. Санитарно-гигиенические показатели молока. Требования к потребительским свойствам молока в зависимости от его целевого назначения. Требования к первичной обработке, транспортированию, хранению и к организации производственного контроля.
Стандартизация убойного скота. Показатели качества убойных животных: состояние мышечной, жировой, костной и соединительной тканей, убойный выход мяса.

Стандартизация убойных животных. Пищевая ценность мяса. Товарная классификация мяса в тушах, полутушах, четвертинах.
Птица сельскохозяйственная для убоя. Классификация птицы. Морфологические признаки возрастных групп птицы. Требования к качеству тушек птицы по упитанности и качеству обработки.

Стандартизация яиц. Характеристика и классификация яиц. Требования к качеству яиц. Категории яиц в зависимости от их массы. Недопустимые дефекты куриных яиц. Микробиологические показатели качества яиц. Допустимые уровни ксенобиотиков. Сертификация яиц. 

Стандартизация шерсти. Классификация шерсти. Характеристика типа шерстяных волокон. Показатели технических свойств шерсти. Упаковка, маркировка, транспортирование и хранение шерсти.

	8.
	Управление качеством труда и продукции
	Основные факторы, влияющие на качество труда и продукции. Значение повышения качества продукции в современных условиях. Комплексная система управления качеством труда и продукции. Стандарты организаций как основа комплексной системы управления качеством труда и продукции. Внедрение стандартов ИСО серии 9000 в системы управления качеством. Управление качеством пищевых продуктов на основе принципов ХАССП. Сертификация систем качества и анализ состояния производства.


4.2 Разделы дисциплины и междисциплинарные связи с обеспечиваемыми (последующими) дисциплинами

	№ п/п
	Наименование обеспечиваемых (последующих) дисциплин
	Номера разделов данной дисциплины, необходимых для изучения обеспечиваемых (последующих) дисциплин

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	1.
	Государственный экзамен 
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	2.
	Производственная практика
	-
	-
	-
	+
	+
	+
	+
	+


4.3. Разделы дисциплин и виды занятий
очная форма обучения
	№ п/п
	Наименование раздела дисциплины
	Лекц.
	Прак.

зан.
	СРС
	Всего,

часов

	1
	2
	3
	5
	7
	8

	1.
	Основы стандартизации
	4
	4
	10
	18

	2.
	Международная стандартизация
	2
	-
	9
	11

	3.
	Основы метрологии
	4
	-
	10
	14

	4.
	Контроль качества продукции в сельском хозяйстве.
	2
	-
	8
	10

	5.
	Основы подтверждения соответствия
	4
	4
	7
	15

	6.
	Стандартизация и сертификация продукции растениеводства
	8
	14
	10
	32

	7.
	Стандартизация и сертификация продукции животноводства
	8
	14
	10
	32

	8.
	Управление качеством труда и продукции
	4
	-
	8
	12

	
	Итого
	36
	36
	72
	144


заочная форма обучения
	№ п/п
	Наименование раздела дисциплины
	Лекц.
	Прак.

зан.
	СРС
	Всего

час.

	1
	2
	3
	5
	7
	8

	1.
	Основы стандартизации
	2
	-
	12
	14

	2.
	Международная стандартизация
	-
	-
	12
	12

	3.
	Основы метрологии
	-
	-
	10
	10

	4.
	Контроль качества продукции в сельском хозяйстве.
	-
	-
	4
	4

	5.
	Основы подтверждения соответствия
	2
	-
	10
	12

	6.
	Особенности стандартизации и сертификации продукции растениеводства
	2
	4
	16
	22

	7.
	Стандартизация и сертификация продукции животноводства
	2
	4
	16
	22

	8.
	Управление качеством труда и продукции
	2
	-
	14
	16

	
	Контрольная работа
	
	
	
	32

	
	Итого
	10
	8
	94
	144


4.4. Лабораторный практикум – не предусмотрен УП.

4.4. Практические занятия
	№ п/п
	№ 
раздела дисциплины
	Наименование практических занятий
	Трудоемкость

(час)

	
	
	
	очная
	заочная

	1
	2
	3
	4
	5

	1.
	1
	Изучение основных положений законов «О техническом регулировании», «О защите прав потребителей». 
	4
	-

	2.
	5
	Изучение основных форм документов, применяемых в системе сертификации ГОСТ Р.
	4
	-

	3.
	6


	Правила приемки и отбора проб зерна и семян
	2
	-

	4.
	
	Требования национальных стандартов к зерну пшеницы, ячменя, овса и ржи. 
	2
	-

	5.
	
	Основные требования государственных стандартов к качеству муки, крупы и хлеба. 
	2
	-

	7.
	
	Определение содержания примеси в зерне и зараженности зерна вредителями хлебных злаков
	2
	2

	8.
	
	Определение натуры зерна и стекловидности зерна пшеницы
	2
	-

	9.
	
	Определение количества и качества клейковины
	2
	2

	10.
	
	Оценка потребительских свойств овощей и картофеля на соответствие нормативным документам на примере предприятия ООО «Агрофирма КРиММ».
	2
	-

	11.
	7
	Изучение требований Технического Регламента на молоко  и молочные продукты. 
	4
	2

	12.
	
	Оценка качества мяса птицы в соответствии с требованиями нормативных документов.
	2
	-

	13.
	
	Оценка качества яиц
	2
	-

	14.
	
	Изучение требований Технического Регламента Таможенного Союза «О безопасности пищевой продукции». 
	6
	2

	Итого
	36
	8


4.5. Примерная тематика курсовых проектов (работ) – не предусмотрена УП.
5. Учебно-методическое обеспечение самостоятельной работы студентов 

очная форма обучения

	№
п/п
	№ семестра
	Наименование раздела учебной дисциплины
	Виды СРС
	Всего часов


	Вид контроля

	1. 
	8
	Основы стандартизации
	Проработка материалов лекций,  подготовка к занятиям, зачету
	10
	собеседование, зачет

	2. 
	
	Международная стандартизация
	Самостоятельное изучение тем раздела: 1.Организационная структура международной организации по стандартизации (ИСО). 2.Региональная система стандартизации. 3.Стандартизация в зарубежных странах.  4.Стандартизация в Таможенном союзе
	9
	собеседование, зачет

	3. 
	
	Основы метрологии
	Реферат
	10
	реферат

	4. 
	
	Контроль качества продукции в сельском хозяйстве
	Проработка материалов лекций, подготовка к  занятиям, зачету 
	8
	собеседование, зачет

	5. 
	
	Основы подтверждения соответствия
	Реферат
	7
	реферат

	6. 
	
	Стандартизация и сертификация продукции растениеводства
	Проработка материалов лекций, подготовка к  занятиям, зачету
	10
	собеседование, зачет

	7. 
	
	Стандартизация и сертификация продукции животноводства
	Реферат
	10
	реферат

	8. 
	
	Управление качеством труда и продукции
	Проработка материалов лекций, подготовка к  занятиям, зачету
	8
	собеседование, зачет

	
	
	                                                                   Итого
	72
	


заочная форма обучения
	№ п/п
	№ семестра
	Наименование раздела учебной дисциплины
	Виды СРС
	Всего часов


	Вид контроля

	1
	8
	Основы стандартизации
	Проработка материалов лекций, подготовка к занятиям, зачету, самостоятельное изучение тем раздела 
	12

	собеседование, 

зачет, контрольная работа

	
	
	
	Контрольная работа
	4
	

	2
	
	Международная стандартизация
	Проработка материалов лекций, подготовка к практическим занятиям, зачету, самостоятельное изучение тем учебной дисциплины 
	12

	собеседование, 

зачет, контрольная работа

	
	
	
	Контрольная работа
	4
	

	3
	
	Основы метрологии
	Проработка материалов лекций, подготовка к практическим занятиям, зачету, самостоятельное изучение тем учебной дисциплины 
	10
	собеседование, 

зачет, контрольная работа

	
	
	
	Контрольная работа
	4
	

	4
	
	Контроль качества продукции в сельском хозяйстве
	Проработка материалов лекций, подготовка к практическим занятиям, зачету, самостоятельное изучение тем учебной дисциплины 
	4
	собеседование, 

зачет, контрольная работа

	
	
	
	Контрольная работа
	4
	

	5
	
	Основы подтверждения соответствия
	Проработка материалов лекций, подготовка к практическим занятиям, зачету, самостоятельное изучение тем учебной дисциплины 
	10
	собеседование, 

зачет, контрольная работа

	
	
	
	Контрольная работа
	4
	

	6
	
	Стандартизация и сертификация продукции растениеводства
	Проработка материалов лекций, подготовка к практическим занятиям, зачету, самостоятельное изучение тем учебной дисциплины 
	16
	собеседование, 

зачет, контрольная работа

	
	
	
	Контрольная работа
	4
	

	7
	
	Стандартизация и сертификация продукции животноводства
	Проработка материалов лекций, подготовка к практическим занятиям, зачету, самостоятельное изучение тем учебной дисциплины 
	16
	собеседование, 

зачет, контрольная работа

	
	
	
	Контрольная работа
	4
	

	8
	
	Управление качеством труда и продукции
	Проработка материалов лекций, подготовка к практическим занятиям, зачету, самостоятельное изучение тем учебной дисциплины 
	14
	собеседование, 

зачет, контрольная работа

	
	
	
	Контрольная работа
	4
	

	
	
	                                                              Итого
	126
	


5.1 Учебно-методические материалы для самостоятельной работы:

1. Трисвятский, Л.А. и др. Хранение и технология сельскохозяйственных продуктов / Под ред. Л.А. Трисвятского. – 4-е изд.перераб. и доп. –Стереотипное издание. Перепечатка с издания 1991 г. – М.: Альянс, 2014. – 415 с.

2. Ларионова, Л.М. Стандартизация и сертификация продукции растениеводства / Л.М. Ларионова, Р.И. Белкина, Б.Г. Седельников, М.В. Усова. - Курс лекций: Учебное пособие. – Тюмень, 2009. – 210 с.

5.2 Темы, выносимые на самостоятельное изучение 
Очная форма обучения

Раздел № 2 Международная стандартизация

1. Организационная структура международной организации по стандартизации (ИСО).

2. Региональная система стандартизации.

3. Стандартизация в зарубежных странах.  

4. Стандартизация в странах Таможенного союза.

Заочная форма обучения

Раздел № 1 Основы стандартизации 

1. Цели и задачи стандартизации. 

2. Нормативные документы по стандартизации.
Раздел № 2 Международная стандартизация 

1. Организационная структура международной организации по стандартизации (ИСО).
2. Техническое регулирование в Таможенном Союзе.
Раздел № 3 Основы метрологии 

1. Основные понятия и определения в области метрологии. 
2.  Средства измерений, погрешности измерений. 
3.  Метрологическое обеспечение и метрологическая служба Российской Федерации.
 Раздел № 4 Контроль качества продукции в сельском хозяйстве
       1. Разновидности контроля качества продукции. 

 2. Методы оценки качества продукции.
  Раздел № 5 Основы подтверждения соответствия 
1. Порядок проведения сертификации продукции. 

2. Схемы сертификации. Маркировка и кодирование товаров.
  Раздел № 6 Стандартизация и сертификация продукции растениеводства 
1. Характеристика контаминантов растениеводческой продукции. 
2. Токсикологическая характеристика токсинов микроорганизмов и контаминантов химического происхождения.

3. Стандартизация и сертификация зерновых, зернобобовых и масличных культур. 

4. 4. Факторы, влияющие на пищевую ценность зерна при выращивании. 

5. Показатели качества зерна и семян. Нормирование качества зерна и семян.

6. Стандартизация и сертификация картофеля, овощей и плодов. Показатели пищевой ценности и качества картофеля, овощей и плодов. 

7. Правила приемки плодоовощной продукции. Порядок сертификации плодов и овощей.

8. Стандартизация технических культур. Требования, предъявляемые к качеству сахарной свеклы. Требования к качеству льняного сырья.
 Раздел № 7 Стандартизация и сертификация продукции животноводства
       1. Стандартизация молока. Химический состав и энергетическая ценность молока. 
 2. Ассортимент молока. Показатели качества молока, регламентируемы техническим регламентом и стандартом. 
3. Санитарно-гигиенические показатели молока. Требования к потребительским свойствам молока в зависимости от его целевого назначения. 

            4. Стандартизация убойных животных. Пищевая ценность мяса. Товарная
             классификация мяса в тушах, полутушах, четвертинах.

5.Морфологические признаки возрастных групп птицы. Требования к качеству тушек птицы по упитанности и качеству обработки.

6.Стандартизация яиц. Характеристика и классификация яиц. Требования к качеству яиц.
            7.Стандартизация шерсти. Показатели технических свойств шерсти. 
Раздел № 8 Управление качеством труда и продукции 
1. Стандарты организаций как основа комплексной системы управления качеством труда и продукции.

2.  Сертификация систем качества и анализ состояния производства.
5.3 Темы рефератов: 

Раздел № 3 Основы метрологии

1. Метрологическое обеспечение и метрологическая служба в РФ. 

2. Виды физических величин и единиц.
3.  Классификация измерений и средств измерений. 

3. Обеспечение единства измерений. 

4. Роль измерений в народном хозяйстве.

5. Характеристика эталонов, их роль в системе измерений.
Раздел № 5 Основы подтверждения соответствия 
1. Оценка соответствия. Основные понятия. Термины и определения.
2. Цели и принципы подтверждения соответствия.

3. Субъекты или участники подтверждения соответствия, их функции.
4. Формы подтверждения соответствия.

5. Схемы подтверждения соответствия с учетом положений ТР ТС «О безопасности пищевой продукции».

6.Правила проведения оценки  соответствия пищевых продуктов и продовольственного сырья. 

7. Проблема безопасности пищевых продуктов и перспективы ее решения.

Раздел № 7 Стандартизация и сертификация продукции животноводства
            1. Пищевая ценность мяса. Товарная классификация мяса в тушах, полутушах,

                 четвертинах.

      2. Птица сельскохозяйственная для убоя. Классификация птицы.
3. Морфологические признаки возрастных групп птицы. 
            4. Требования к качеству тушек птицы по упитанности и качеству обработки. 

            5. Стандартизация яиц. Характеристика и классификация яиц. 

            6. Требования к качеству яиц. Категории яиц в зависимости от их массы. 

            7. Недопустимые дефекты куриных яиц. 

            8. Микробиологические показатели качества яиц. Допустимые уровни ксенобиотиков.

            9.   Сертификация яиц. 

10. Стандартизация шерсти. Классификация шерсти. 

11. Характеристика типа шерстяных волокон. Показатели технических свойств шерсти.   12. Упаковка, маркировка, транспортирование и хранение шерсти.
6 Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации обучающихся по дисциплине.
6.1 Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе освоения образовательной программы.
	№ п/п
	Контролируемые разделы дисциплины (результаты по разделам)
	Код контролируемой компетенции (или её части)
	Наименование оценочного средства

	1
	Основы стандартизации
	ПК -7
	вопросы к собеседованию, варианты  контрольных работ, вопросы к зачету

	2
	Международная стандартизация
	ПК-7
	вопросы к собеседованию, варианты  контрольных работ, вопросы к зачету

	3
	Основы метрологии
	ПК-7
	вопросы к собеседованию, варианты  контрольных работ, вопросы к защите реферата, вопросы к зачету

	4
	Контроль качества продукции в сельском хозяйстве
	ПК-7
	вопросы к собеседованию, варианты  контрольных работ, вопросы к зачету

	5
	Основы подтверждения соответствия
	ПК-7
	вопросы к собеседованию, варианты  контрольных работ, вопросы к защите реферата, вопросы к зачету

	6
	Стандартизация и сертификация продукции растениеводства
	ПК-7

	вопросы к собеседованию, вопросы к контрольной работе, вопросы к зачету

	7
	Стандартизация и сертификация продукции животноводства
	ПК-7
	вопросы к собеседованию, варианты  контрольных работ, вопросы к защите реферата, вопросы к зачету

	8
	Управление качеством труда и продукции
	ПК-7


	вопросы к собеседованию, варианты  контрольных работ, вопросы к зачету


6.2 Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных этапах их формирования, описание шкал оценивания:
	Показатели оценивания 
	Критерии оценивания

	
	Достаточный уровень (удовлетворительно)
	Средний уровень (хорошо)
	Высокий уровень (отлично)

	ПК-7 готовностью реализовывать качество и безопасность сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки в соответствии с требованиями нормативной и законодательной базы

	Знать:


	Демонстрирует частичное знание основ стандартизации, сертификации и метрологии.
	Демонстрирует знание основ стандартизации, сертификации и метрологии, но затрудняется в путях применения их для конкретных видов продукции.
	Хорошо знает основы стандартизации, сертификации и метрологии, способен применять их для решения проблем по конкретным видам продукции.


	Уметь:


	Умеет работать с нормативно-технической документацией.

	Умеет работать с нормативно-технической документацией, определять пригодность продукции к реализации.

	Хорошо ориентируется в вопросах применения методов оценки качества продукции, определения товарного класса продукции.

	Иметь навыки и/или опыт:
	Демонстрирует частичное владение терминами и определениями в области стандартизации, сертификации и метрологии.
	  Хорошо владеет специальной терминологией, применяемой в области стандартизации, сертификации и метрологии;
	Хорошо владеет специальной терминологией в области стандартизации, методами контроля качества и безопасности сельскохозяйственной продукции.


6.2.1. Шкалы оценивания

Шкала оценивания дифференцированного зачета
	Оценка
	Описание

	Отлично
	студент решает поставленные задачи, используя весь арсенал имеющихся знаний, умений и навыков по дисциплине стандартизация и сертификация сельскохозяйственной продукции; умеет оценивать, анализировать и обобщать, делать выводы по  результатам собственной деятельности;

	Хорошо
	студент решает поставленные задачи по шаблону под контролем преподавателя, допущены неточности в работе.

	Удовлетвори-тельно
	студент имеет общее представление о дисциплине  стандартизация и сертификация сельскохозяйственной продукции. Обладает только базовыми знаниями по дисциплине.

	Неудовлетвори-тельно
	студент не умеет решать задачи и не может разобраться в конкретной ситуации или в условиях предлагаемых задач. 


6.3 Типовые контрольные задания или иные материалы:
Указаны в приложении 1.

6.4 Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы формирования компетенций.

Процедура оценивания  дифференцированного зачета
Билет к дифференцированному зачету билет содержит 2  вопроса (теоретический и практический).

7. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины:

а) основная литература

1. Ларионова, Л.М. Стандартизация и сертификация продукции растениеводства / Л.М. Ларионова, Р.И. Белкина, Б.Г. Седельников, М.В. Усова. - Курс лекций: Учебное пособие. – Тюмень, 2009. – 210 с.

2. Трисвятский, Л.А. и др. Хранение и технология сельскохозяйственных продуктов / Под ред. Л.А. Трисвятского. – 4-е изд.перераб. и доп. –Стереотипное издание. Перепечатка с издания 1991 г. – М.: Альянс, 2014. – 415 с.

 б) дополнительная литература

1.Пронин, В.В. Ветеринарно-санитарная экспертиза с основами технологии и стандартизации продуктов животноводства. Практикум: Учебное пособие. 2-е изд., доп. и перераб. – СПб.: Издательство «Лань», 2012. – 240 с.

2.Журнал «Стандарты и качество».

3.Иваненко, А.С. Методы определения показателей качества зерна / А.С. Иваненко, Р.И. Белкина, Л.И. Якубышина. - Методические указания / ТГСХА. – Тюмень, 2010. – 52 с. 

8.Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети "Интернет
1.
http://www.cir.ru – университетская информационная система «Россия». 

2.
www.iqlib.ru – электронная библиотека образовательных и просветительских изданий IQlib. 

3.
www.elibrary.ru – научная электронная библиотека еLibrary.

4. Издательство "Лань" [Электронный ресурс]: электронная библиотечная система: содержит электронные версии книг издательства «Лань» и других ведущих издательств учебной литературы, так и электронные версии периодических изданий по естественным, техническим и гуманитарным наукам. – Москва, 2010 -.- Режим доступа: http://e.lanbook.com.

5. http://www.iprbookshop.ru  - электронно-библиотечная система.

            6. сайт Таможенного союза – tsouz.ru. Технический регламент Таможенного Союза «О

 безопасности зерна» 

ТР ТС 015/2011. – 38 с.

            7. сайт Таможенного союза – tsouz.ru. Технический регламент Таможенного Союза «О безопасности пищевой продукции» ТР ТС 021/2011. – 242 с.

8. сайт Таможенного союза – tsouz.ru. ТР ТС 029/2012 Технический регламент Таможенного союза. Пищевые добавки, ароматизаторы и технологические вспомогательные средства.
9. сайт Таможенного союза – tsouz.ru. ТР ТС 022/2011 Технический регламент Таможенного союза. Пищевая продукция в части ее маркировки.
9. Методические указания для обучающихся по освоению дисциплины.

1. Иваненко, А.С. Методы определения показателей качества зерна / А.С. Иваненко, Р.И. Белкина, Л.И. Якубышина. - Методические указания / ТГСХА. – Тюмень, 2010. – 52 с. 

2. Пронин, В.В. Ветеринарно-санитарная экспертиза с основами технологии и стандартизации продуктов животноводства / В.В. Пронин, С.П. Фисенко // Практикум: Учебное пособие. 2-е изд., доп. и перераб. – СПб.: Издательство «Лань», 2012. – 240 с.

10. Перечень информационных технологий - не требуется.
11. Материально-техническое обеспечение дисциплины

- учебная аудитория  (ауд. 7-301).

- оборудование для проведения практических занятий: сушильный шкаф, лабораторная

   мельница,  влагомеры, диафаноскопы;

-   государственные стандарты и Технические регламенты на сельскохозяйственную 
    продукцию; 
- методические указания  по определению качества продукции; 
- плакаты и стенды; справочные материалы,
- методические разработки, подготовленные для каждого лабораторного занятия; 
-  образцы продукции. 







