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1. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, соотнесенных с планируемыми результатами освоения образовательной программы 
	Коды компетенции 
	Результаты освоения
	Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине

	ОПК-9
	Владением основными методами защиты производственного персонала и населения от возможных последствий аварий, катастроф, стихийных бедствий
	Знать:

- принципы основных методов защиты производственного персонала и населения от возможных последствий аварий, катастроф, стихийных бедствий;
Уметь: 

- использовать основные методы защиты производственного персонала и населения от возможных последствий аварий, катастроф, стихийных бедствий;
- использовать знания в профессиональной деятельности;

Владеть:

- основными методами защиты производственного персонала и населения от возможных последствий аварий, катастроф, стихийных бедствий.

	ПК-14
	Способностью использовать основные методы защиты производственного персонала, населения и производственных объектов от возможных последствий аварий, катастроф, стихийных бедствий
	Знать:

- принципы основных методов защиты производственного персонала, населения и производственных объектов от возможных последствий аварий, катастроф, стихийных бедствий;
Уметь: 

- использовать основные методы защиты производственного персонала, населения и производственных объектов от возможных последствий аварий, катастроф, стихийных бедствий;
- использовать знания в профессиональной деятельности;
Владеть:

- основными методами защиты производственного персонала, населения и производственных объектов от возможных последствий аварий, катастроф, стихийных бедствий.


2. Место дисциплины в структуре образовательной программы
Дисциплина «Основы промышленной асептики» включена в Блок 1 «Дисциплины (модули)» Дисциплины по выбору студента В.11 дисциплины по выбору.
Для успешного освоения дисциплины студенты должны: 

знать: 

- основы асептики; 
- основные классы препаратов для профилактики и борьбы с микробиологическими загрязнениями; 
- методы дезинфекции и стерилизации объектов промышленных предприятий; 
- правила личной гигиены работников промышленных предприятий;
уметь: 

- дать характеристику препаратам, применяемым для асептических мероприятий; 
- использовать  правила проведения асептических мероприятий на различных видах промышленных предприятий;
владеть: 
- основными методами асептики; 
- методикой подготовки дезинфицирующих растворов; 
- правилами личной гигиены работников промышленных предприятий.

Дисциплина является предшествующей таким дисциплинам, как подготовка к сдаче государственного экзамена, подготовка к выпускной квалификационной работе.
Дисциплина «Основы промышленной асептики» изучается на 4 курсе в 8 семестре по очной формы обучения, на 5 курсе в 10 семестре - заочной формы обучения.
3. Объем дисциплины и виды учебной работы
Общая трудоемкость дисциплины составляет 108 часов (3 зачетных единицы).
	Вид учебной работы
	Очная 
форма обучения
	Заочная форма обучения

	
	Всего 

часов
	Семестр 
	Всего 

часов
	Семестр 

	
	
	8
	
	10

	Аудиторные занятия (всего)
	54
	54
	14
	14

	В том числе: 
	-
	-
	-
	-

	Лекции
	26
	26
	6
	6

	Практические занятия (ПЗ)
	28
	28
	8
	8

	Самостоятельная работа (всего)
	54
	54
	94
	94

	В том числе:
	-
	-
	-
	-

	Проработка материала лекций, подготовка к ЛП, зачету
	27
	27
	71
	71

	Самостоятельное изучение тем 
	7
	7
	
	

	Контрольная работа
	-
	-
	23
	23

	Реферат
	20
	20
	-
	-

	Вид промежуточной аттестации 
	зачет
	зачет
	зачет
	зачет

	Общая трудоемкость                                                                 
	108
	108
	108
	108

	
	3 з.ед.
	3 з.ед.
	3 з.ед.
	3 з.ед.


4. Содержание дисциплины
4.1 Содержание разделов дисциплины
	№ п/п
	Наименование раздела дисциплины
	Содержание раздела

	1.
	Введение в дисциплину. Основные источники, пути и причины попадания микроорганизмов-контами-нантов в сферу производст-венных процессов.
	Предмет, цель, задачи курса. Характеристика объектов окружающей среды как сред обитания микроорганизмов. Микробиота воды. Аутохтонные микроорганизмы. Аллохтонные микроорганизмы. Сапробность воды и зоны различной чистоты. Требования САНПиН к питьевой воде. Микробиота почвы. Микробиота воздуха. Микробиота атмо-сферного воздуха. Микробиота воздуха закрытых помещений.

	2.
	Санитарно-микробиологи-ческий анализ объектов окружающей среды.
	Требования к санитарно-показательным микроорга-низмам. Принципы и методы микробиологических исследований. Краткая характеристика санитарно-показательных микроорганизмов.

	3.
	Значение объектов окру-жающей среды как фак-торов передачи инфекцион-ных болезней.
	Вода и ее роль в передаче инфекционных заболеваний. Почва и ее роль в передаче инфекционных заболеваний. Воздух как путь передачи инфекционных болезней.

	4.
	Микробиота тела человека.
	Микробиота биотопов, поставляющих микроорга-низмов в окружающую среду. Микробиота кожных покровов. Микробиота полости рта.  Микробиота полости носа. Микробиота глаза. Микробиота уха.

	5.
	Характеристика основных способов попадания микро-организмов в сферу произ-водств.
	Зависимость микробной контаминации от воздуха. Причины загрязнения воздухом из-за конструк-ционных особенностей оборудования.  Зависимость микробной контаминации от персонала. Возможные источники и пути попадания микроорганизмов от человека.

	6.
	Зависимость микробной контаминации от сырья.
	Значение воды как одного из видов сырья и вспомогательных материалов. Микробиота животного сырья. Микробиота лекарственного растительного сырья.

	7.
	Промышленные методы стерилизации.
	Вероятность достижения гарантированной стериль-ности при использовании существующих методов промышленной стерилизации. Методы термической стерилизации. Химические методы стерилизации. Радиационный метод стерилизации. Стерилизация ультрафиолетовым излучением. Стерилизация фильтрованием. Контроль соблюдения выбранного режима.

	8.
	Промышленные способы и средства дезинфекции.
	Способы дезинфекции. Основные группы дезин-фектантов. Микробная контаминация растворов антисептиков и дезинфектантов.


4.2 Разделы дисциплины и междисциплинарные связи с обеспечиваемыми (последующими) дисциплинами:
	№ п/п
	Наименование обеспечиваемых (последующих) дисциплин
	Номера разделов данной дисциплины, необходимых для изучения обеспечиваемых (последующих) дисциплин

	
	
	1
	2
	3

	1.
	Подготовка к сдаче государ-ственного экзамена
	+
	+
	+

	2.
	Подготовка к выпускной квалификационной работе
	+
	+
	+


4.3 Разделы дисциплин и виды занятий 
очная форма обучения

	№ п/п
	Наименование раздела дисциплины
	Л
	ПЗ
	СРС
	Всего час.

	1.
	Введение в дисциплину. Основные источники, пути и причины попадания микроорганизмов-контаминантов в сферу производственных процессов.
	3
	4
	5
	12

	2.
	Санитарно-микробиологический анализ объектов окру-жающей среды.
	3
	3
	9
	15

	3.
	Значение объектов окружающей среды как факторов передачи инфекционных болезней.
	3
	3
	9
	15

	4.
	Микробиота тела человека.
	3
	3
	3
	9

	5.
	Характеристика основных способов попадания микро-организмов в сферу производств.
	3
	3
	8
	14

	6.
	Зависимость микробной контаминации от сырья.
	3
	4
	8
	15

	7.
	Промышленные методы стерилизации.
	4
	4
	6
	14

	8.
	Промышленные способы и средства дезинфекции.
	4
	4
	6
	14

	Итого
	26
	28
	54
	108


заочная форма обучения

	№ п/п
	Наименование раздела дисциплины
	Л
	ПЗ
	СРС
	Всего час.

	1.
	Введение в дисциплину. Основные источники, пути и причины попадания микроорганизмов-контаминантов в сферу производственных процессов.
	1
	1
	10
	12

	2.
	Санитарно-микробиологический анализ объектов окру-жающей среды.
	1
	1
	14
	15,5

	3.
	Значение объектов окружающей среды как факторов передачи инфекционных болезней.
	
	1
	14
	15,5

	4.
	Микробиота тела человека.
	
	1
	9
	10,5

	5.
	Характеристика основных способов попадания микро-организмов в сферу производств.
	1
	1
	14
	15,5

	6.
	Зависимость микробной контаминации от сырья.
	1
	1
	13
	15

	7.
	Промышленные методы стерилизации.
	1
	1
	10
	12

	8.
	Промышленные способы и средства дезинфекции.
	1
	1
	10
	12

	Итого
	6
	8
	94
	108


4.4 Практические занятия
	№ п/п
	№ раздела дисцип-лины
	Наименование практических занятий
	Трудоемкость (час)

	
	
	
	очное
	заочное

	1
	1
	Введение в дисциплину. Основные источники, пути и причины попадания микроорганизмов-конта-минантов в сферу производственных процессов.
	4
	1

	2
	2
	Санитарно-микробиологический анализ объектов окружающей среды.
	3
	1

	3
	3
	Значение объектов окружающей среды как факторов передачи инфекционных болезней.
	3
	1

	4
	4
	Микробиота тела человека.
	3
	1

	5
	5
	Характеристика основных способов попадания микроорганизмов в сферу производств.
	3
	1

	6
	6
	Зависимость микробной контаминации от сырья.
	4
	1

	7
	7
	Промышленные методы стерилизации.
	4
	1

	8
	8
	Промышленные способы и средства дезинфекции.
	4
	1

	Итого:
	28
	8


4.5. Примерная тематика курсовых проектов (работ) – не предусмотрено УП.
5. Учебно-методическое обеспечение самостоятельной работы студентов по дисциплине

очная форма обучения
	№ п/п
	№ се-местра
	Наименование раздела учебной дисциплины 
	Виды СРС
	Всего часов
	Вид 
контроля

	1
	8
	Введение в дисциплину. Ос-новные источники, пути и причины попадания микро-организмов-контаминантов в сферу производственных процессов.
	Проработка материа-ла лекций, подготов-ка к ЛП, зачету
	4
	Зачет, собесе-дование


	
	
	
	Самостоятельное изучение
	1
	

	2
	
	Санитарно-микробиологиче-ский анализ объектов окру-жающей среды.
	Проработка материа-ла лекций, подготов-ка к ЛП, зачету
	3
	Зачет, собесе-дование,

задача 

	
	
	
	Самостоятельное изучение 
	1
	

	
	
	
	Реферат
	5
	Защита реферата

	3
	
	Значение объектов окружаю-щей среды как факторов передачи инфекционных болезней.

	Проработка материа-ла лекций, подготов-ка к ЛП, зачету
	3
	Зачет, тестиро-вание 

	
	
	
	Самостоятельное изучение 
	1
	

	
	
	
	Реферат
	5
	Защита реферата

	4
	
	Микробиота тела человека.

	Проработка материа-ла лекций, подготов-ка к ЛП, зачету
	3
	Зачет, тестиро-вание

	5
	
	Характеристика основных способов попадания микро-организмов в сферу произ-водств.
	Проработка материа-ла лекций, подготов-ка к ЛП, зачету
	3
	Зачет, собесе-дование

	
	
	
	Реферат
	5
	Защита реферата

	6
	
	Зависимость микробной контаминации от сырья.

	Проработка материа-ла лекций, подготов-ка к ЛП, зачету
	3
	Зачет, собесе-дование

	
	
	
	Реферат
	5
	Защита реферата

	7
	
	Промышленные методы стерилизации.

	Проработка материа-ла лекций, подготов-ка к ЛП, зачету
	4
	Зачет, тестиро-вание, задача

	
	
	
	Самостоятельное изучение
	2
	

	8
	
	Промышленные способы и средства дезинфекции.
	Проработка материа-ла лекций, подготов-ка к ЛП, зачету
	4
	Зачет, тестиро-вание,
задача

	
	
	
	Самостоятельное изучение
	2
	

	ИТОГО часов в семестре:
	54
	


заочная форма обучения
	№ п/п
	№ се-местра
	Наименование раздела учебной дисциплины 
	Виды СРС
	Всего часов
	Вид 

контроля

	1
	8
	Введение в дисциплину. Ос-новные источники, пути и причины попадания микро-организмов-контаминантов в сферу производственных процессов.
	Проработка мате-риала лекций, под-готовка к ЛП, зачету
	10
	Зачет, собесе-дование


	2
	
	Санитарно-микробиологиче-ский анализ объектов окру-жающей среды.
	Проработка мате-риала лекций, под-готовка к ЛП, зачету
	8
	Зачет, собесе-дование, задача

	
	
	
	Контрольная работа
	6
	Защита контрольной работы

	3
	
	Значение объектов окру-жающей среды как факторов передачи инфекционных болезней.

	Проработка мате-риала лекций, под-готовка к ЛП, зачету
	8
	Зачет, тестиро-вание 

	
	
	
	Контрольная работа
	6
	Защита контрольной работы

	4
	
	Микробиота тела человека.

	Проработка мате-риала лекций, под-готовка к ЛП, зачету
	9
	Зачет, тестиро-вание

	5
	
	Характеристика основных способов попадания микро-организмов в сферу произ-водств.
	Проработка мате-риала лекций, под-готовка к ЛП, зачету
	8
	Зачет, собесе-дование

	
	
	
	Контрольная работа
	6
	Защита контрольной работы

	6
	
	Зависимость микробной контаминации от сырья.

	Проработка мате-риала лекций, под-готовка к ЛП, зачету
	8
	Зачет, собесе-дование

	
	
	
	Контрольная работа
	5
	Защита контрольной работы

	7
	
	Промышленные методы стерилизации.

	Проработка мате-риала лекций, под-готовка к ЛП, зачету
	10
	Зачет, тестиро-вание, задача

	8
	
	Промышленные способы и средства дезинфекции.
	Проработка мате-риала лекций, под-готовка к ЛП, зачету
	10
	Зачет, тестиро-вание, задача

	ИТОГО часов в семестре:
	94
	


5.1 Учебно-методические материалы для самостоятельной работы
1. Безопасность пищевой продукции / К.А. Сидорова, О.А. Драгич, Н.А. Череменина, В.И. Свидерский. Учебное пособие с грифом Министерства сельского хозяйства РФ. – Тюмень, 2007. – 118 с.
5.2 Темы, выносимые на самостоятельное изучение

1. Введение в дисциплину. Основные источники, пути и причины попадания микроорганизмов-контаминантов в сферу производственных процессов.
2. Санитарно-микробиологический анализ объектов окружающей среды.

3. Значение объектов окружающей среды как факторов передачи инфекционных болезней.

4. Микробиота тела человека.

5. Характеристика основных способов попадания микроорганизмов в сферу производств.

6. Зависимость микробной контаминации от сырья.
7. Промышленные методы стерилизации.

8. Промышленные способы и средства дезинфекции.

5.3. Темы рефератов 
1.Вклад А. Паре, И. Земмельвейса, Д. Листера, Л. Пастера, Лебефа и Лемера, И. Пирогова в становлении асептики. 
2.Теоретические основы процессов стерилизации и пастеризации при производстве молочных продуктов. 
3.Влияние химических соединений на микроорганизмы: стимулирующий, бактериостатический и бактерицидный эффект. 
4.Универсальные дезинфекционные препараты. 
5.Общие требования к работникам, производящих мойку и дезинфекцию оборудования.
6. Основы дезинфекции, асептики и антисептики.
7. Моющие и дезинфицирующие средства, применяемые на промышленных предприятиях.
8. Значение асептики в биотехнологических процессах. 
9. Основные принципы обеспечения асептических условий на производстве.

10. Правила личной гигиены работников промышленных предприятий.
11. Микробиологический контроль санитарного состояния технологического оборудования, тары, воздуха производственных помещений и чистоты рук работающих.
12. Характеристика объектов окружающей среды как мест обитания микроорганизмов. 
13. Микробиота воды, почвы: аутохтонная и аллохтонная. 
14. Значение микроорганизмов аутохтонной микробиоты. 
15. Понятие о процессах самоочищения воды. 
16. Микробиота наружного воздуха. 
17. Значение микроорганизмов воды и почвы в формировании микробиоты воздуха.
18. Санитарная микробиология объектов окружающей среды. 
19. Понятие о санитарно-показательных микроорганизмах. 
20. Требования, предъявляемые к санитарно-показательным микроорганизмам.
21. Характеристика санитарно-показательных микроорганизмов воды, их преимущества и недостатки. 
22. Микробиологические требования к качеству питьевой воды. 
23. Роль объектов внешней среды в передаче инфекционных болезней.

6.Фонды оценочных средств для проведения промежуточной аттестации обучающихся по дисциплине
6.1 Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе освоения образовательной программы
	№ п/п
	Контролируемые разделы дисциплины (результаты по разделам)
	Код контролируемой компетенции 
(или её части)

	Наименование оценочного средства

	1.
	Введение в дисциплину. Основ-ные источники, пути и причины попадания микроорганизмов-кон-таминантов в сферу производ-ственных процессов.
	ОПК-9 (знать)

ПК-14 (знать)
	Зачетный билет

Вопросы к собеседованию

	2.
	Санитарно-микробиологический анализ объектов окружающей среды.
	ОПК-9 (владеть)

ПК-14 (уметь)
	Зачетный билет 

Вопросы к защите реферата

Вопросы к собеседованию

Варианты контрольных работ
Варианты задач

	3
	Значение объектов окружающей среды как факторов передачи инфекционных болезней.
	ОПК-9 (знать)

ПК-14 (знать)
	Зачетный билет

Тестовые задания

Вопросы к защите реферата 

Варианты контрольных работ

	4
	Микробиота тела человека.
	ОПК-9 (знать)

ПК-14 (знать)
	Зачетный билет

Тестовые задания

	5
	Характеристика основных спосо-бов попадания микроорганизмов в сферу производств.
	ОПК-9 (уметь)
ПК-14 (владеть)
	Зачетный билет

Вопросы к собеседованию
Вопросы к защите реферата 

Варианты контрольных работ

	6
	Зависимость микробной конта-минации от сырья.
	ОПК-9 (знать)

ПК-14 (знать)
	Зачетный билет

Вопросы к собеседованию
Вопросы к защите реферата 

Варианты контрольных работ

	7
	Промышленные методы стерили-зации.
	ОПК-9 (уметь)
ПК-14
	Зачетный билет

Тестовые задания
Варианты задач

	8
	Промышленные способы и сред-ства дезинфекции.
	ОПК-9
ПК-14 (владеть)
	Зачетный билет

Тестовые задания
Варианты задач


6.2. Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных этапах их формирования, описание шкал оценивания

	Показатели оценивания
	Критерии оценивания

	
	Достаточный уровень (удовлетворит.)
	Средний уровень (хорошо)
	Высокий уровень (отлично)

	ОПК-9 Владением основными методами защиты производственного персонала и населения от возможных последствий аварий, катастроф, стихийных бедствий 

	Знать:
	Общие, но неструкту-рированные знания о принципах основных методов защиты про-изводственного пер-сонала и населения от возможных последст-вий аварий, катаст-роф, стихийных бед-ствий;
	Сформированные, но содержащие отдельные пробелы знания о принципах основных методов защиты про-изводственного пер-сонала и населения от возможных последст-вий аварий, катастроф, стихийных бедствий;
	Сформированные, систе-матические знания о принципах основных методов защиты про-изводственного пер-сонала и населения от возможных последствий аварий, катастроф, стихийных бедствий;

	Уметь:
	Общие, но неструкту-рированные знания об обеспечении основ-ных методов защиты производственного персонала и населения от возможных послед-ствий аварий, катаст-роф, стихийных бед-ствий;
	Сформированные, но содержащие отдельные пробелы знания об обе-спечении основных методов защиты произ-водственного персонала и населения от возмож-ных последствий ава-рий, катастроф, стихий-ных бедствий;
	Сформированные, систе-матические знания об обеспечении основных методов защиты произ-водственного персонала и населения от возмож-ных последствий ава-рий, катастроф, стихий-ных бедствий;

	Иметь навыки 

и/или опыт:
	Общие, но неструкту-рированные базовые знания в области ос-новных методов защи-ты производственного персонала и населения от возможных послед-ствий аварий, катаст-роф, стихийных бед-ствий.
	Сформированные, но содержащие отдельные пробелы базовые зна-ния в области основных методов защиты произ-водственного персонала и населения от возмож-ных последствий ава-рий, катастроф, стихий-ных бедствий.
	Сформированные, систе-матические базовые зна-ния в области основных методов защиты произ-водственного персонала и населения от возмож-ных последствий ава-рий, катастроф, стихий-ных бедствий.


	Показатели оценивания
	Критерии оценивания

	
	Достаточный уровень (удовлетворит.)
	Средний уровень (хорошо)
	Высокий уровень (отлично)

	ПК-14 Способностью использовать основные методы защиты производственного персонала, населения и производственных объектов от возможных последствий аварий, катастроф, стихийных бедствий

	Знать:
	Общие, но неструкту-рированные знания о принципах основных методов защиты про-изводственного персо-нала, населения и про-изводственных объек-тов от возможных по-следствий аварий, ка-тастроф, стихийных бедствий;
	Сформированные, но содержащие отдельные пробелы знания о прин-ципах основных мето-дов защиты производ-ственного персонала, населения и производ-ственных объектов от возможных последст-вий аварий, катастроф, стихийных бедствий;
	Сформированные, систе-матические знания о принципах основных методов защиты произ-водственного персонала, населения и производ-ственных объектов от возможных последствий аварий, катастроф, стихийных бедствий;

	Уметь:
	Общие, но неструкту-рированные знания об обеспечении основ-ных методов защиты производственного персонала, населения и производственных объектов от возмож-ных последствий аварий, катастроф, стихийных бедствий;
	Сформированные, но содержащие отдельные пробелы знания об обеспечении основных методов защиты произ-водственного персона-ла, населения и произ-водственных объектов от возможных послед-ствий аварий, катаст-роф, стихийных бедст-вий;
	Сформированные, систе-матические знания об обеспечении основных методов защиты произ-водственного персона-ла, населения и произ-водственных объектов от возможных последствий аварий, катастроф, стихийных бедствий;

	Иметь навыки 

и/или опыт:
	Общие, но неструкту-рированные базовые знания в области ос-новных методов защи-ты производственного персонала, населения и производственных объектов от возмож-ных последствий аварий, катастроф, стихийных бедствий.
	Сформированные, но содержащие отдельные пробелы базовых зна-ний в области основных методов защиты произ-водственного персона-ла, населения и произ-водственных объектов от возможных послед-ствий аварий, катаст-роф, стихийных бедст-вий.
	Сформированные, систе-матические базовые зна-ния в области основных методов защиты произ-водственного персона-ла, населения и произ-водственных объектов от возможных последствий аварий, катастроф, стихийных бедствий.


6.2.1. Шкалы оценивания

Шкала оценивания зачета
	Оценка
	Описание

	Зачтено 
	если обучающийся самостоятельно решает поставленные задачи, используя весь арсенал имеющихся знаний, умений и навыков; умеет оценивать, анализировать и обобщать, делать выводы по результатам собственной деятельности.

	Не зачтено
	если обучающийся допустил грубые ошибки и не мог применить полученные знания для выполнения поставленного задания, обосновать применяемые положения.


6.3. Типовые контрольные задания или иные материалы
Указаны в приложении 1.
6.4. Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы формирования компетенций
Процедура оценивания зачета
Зачет проходит в письменной форме и в форме собеседования. Студенту достается вариант задания путем собственного случайного выбора и предоставляется 15 минут на подготовку. Защита готового решения происходит в виде собеседования, на что отводится 5 минут. Задание состоит из 2 вопросов, включая обычные, требующие письменного ответа.
7. Перечень основной и дополнительной учебной литературы, необходимой для освоения дисциплины
а) основная литература

1. Бирюков В. В. Основы промышленной биотехнологии. - М.: КолосС : Химия, 2004. - 295 с.
2. Витол, И.С. Безопасность продовольственного сырья и продуктов питания. Учебник / И.С. Витол, А.В. Коваленок, А.П. Нечаев. – М.: ДеЛипринт, 2013. – 352 с.
3. Жарикова, Г.Г. Микробиология продовольственных товаров: Санитария и гигиена: Учебник для студентов высших учебных заведений, обучающихся по специальности «Товароведение и экспертиза товаров» /Г.Г. Жарикова. – 2-е изд. - М.: Издательский центр «Академия», 2007.- 304с.

4. Пивоваров Ю.П. Гигиена и основы экологии человека / Ю.П. Пивоваров. – М.: Изд-во Академия, 2008. – 528 с.
5. Производственная безопасность на предприятиях по переработке сырья животного происхождения [Электронный ресурс] : учебное пособие / М.А. Чижова [и др.]. — Электрон.текстовые данные. — Казань: Казанский национальный исследовательский технологический университет, 2015. — 132 c. — 978-5-7882-1700-0. — Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/62566.html
б) дополнительная

1. Основы промышленной биотехнологии [Электронный ресурс] : учебное пособие / К.Б. Бияшев [и др.]. — Электрон. текстовые данные. — Алматы: Нур-Принт, 2015. — 164 c. — 978-601-241-184-4. — Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/67117.html
2. Сон, К.Н. Ветеринарная санитария на предприятиях по производству и переработке сырья животного происхождения [Электронный ресурс] : учеб. пособие / К.Н. Сон, В.И. Родин, Э.В. Бесланеев. — Электрон. дан. — Санкт-Петербург : Лань, 2013. — 416 с. — Режим доступа: https://e.lanbook.com/book/5857. — Загл. с экрана.
3. Тамова, М. Ю. Санитария и гигиена на предприятиях общественного питания [Электронный ресурс]: учебное пособие / М. Ю. Тамова, Е. Г. Дунец, И. А. Куликов. - Электрон, текстовые дан. - СПб.: Троицкий Мост, 2012. - 192 с. - ЭБС. «Троицкий мост». - Режим доступа: http://www.trmost.com/
8. Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети «Интернет»
1. Научная электронная библиотека www.ipbookshop.ru
2. Научная электронная библиотека www.e.lanbook.com
3. Научная электронная библиотека www.elibrary.ru
9. Методические указания для обучающихся по освоению дисциплины:

1. Безопасность пищевой продукции / К.А. Сидорова, Н.А. Череменина, В.И. Свидерский. Учебное пособие с грифом Министерства сельского хозяйства РФ, Тюмень, 2007, 118 с.
10. Перечень информационных технологий: Microsoft Windows 10 Professional
11. Материально-техническое обеспечение дисциплины

Специализированные классы с мультимедийным оборудованием. Мультимедийные презентации.
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