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1 Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, соотнесенных с планируемыми результатами освоения образовательной программы 
	Коды компетенции 
	Результаты освоения
	Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине

	ПК - 9
	готовностью реализовывать технологии производства, хранения и переработки плодов и овощей, продукции растениеводства и животноводства
	Знать:

· - основные источники информации для разработки проектов с учетом технологий производства, хранения и переработки плодов и овощей, продукции растениеводства и животноводства;
· -  содержание и требования к разработке проектов перерабатывающих предприятий;

· - конструктивные схемы промышленных зданий.

Уметь:
- выполнять расчеты по обоснованию выбора технологического оборудования для реализации технологии производства, хранения и переработки плодов и овощей, продукции растениеводства и животноводства
Владеть:
· - методами расчета требуемых площадей для размещения технологического оборудования, а также складских помещений для хранения сырья и готовой продукции;
- навыками компановки технологического оборудования


2 Место дисциплины в структуре образовательной программы

Дисциплина «Основы проектирования и строительства перерабатывающих предприятий» в соответствии с учебным планом подготовки бакалавра по направлению 35.03.07 Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции, профиля подготовки Хранение и переработка сельскохозяйственной продукции, реализуется в рамках вариативной части блока 1 «Дисциплины (модули)» и является дисциплиной по выбору. 
Успешное изучение дисциплины предполагает:

Знание:

-  процессов и типов машин аппаратов применяемых в технологиях хранения и переработки плодов и овощей, продукции растениеводства и животноводства.
Умение: 

- рассчитывать потребность в количестве и производительности технологического оборудования. 
Владение:
- методами выбора машин и аппаратов для осуществления процессов хранения и переработки плодов и овощей, продукции растениеводства и животноводства.

Последующие дисциплины: технология  хранения и переработки продукции растениеводства, технология  хранения и переработки продукции животноводства, государственный экзамен.
Дисциплина изучается на 2 курсе 4 семестре по очной форме обучения и на 2 курсе в 4 семестре по заочной форме обучения.
3 Объем дисциплины и виды учебной работы

Общая трудоемкость дисциплины составляет 72 часа (2 зачетных единицы)
	Вид учебной работы
	Форма обучения

	
	очная
	заочная

	Аудиторные занятия (всего)
	36
	10

	В том числе:
	-
	-

	Лекции
	18
	6

	Практические занятия (ПЗ)
	18
	4

	Самостоятельная работа (всего)
	36
	62

	В том числе:
	-
	-

	Проработка материала лекций, 

подготовка к занятиям, к зачету
	18
	46

	Самостоятельное изучение тем
	5
	

	Контрольные работы
	-
	16

	Индивидуальное задание
	13
	-

	Вид промежуточной аттестации
	зачет
	зачет

	Общая трудоемкость
	72
2 з.е.
	72
2 з.е.


4 Содержание дисциплины
4.1Содержание разделов дисциплины
	
	Наименование раздела дисциплины
	Содержание раздела

	1.


	Введение в дисциплину
	Организация процесса проектирования. Нормативная база для разработки проектов

	2.
	Основы проектирования перерабатывающих предприятий
	Состав проектной документации и ее содержание. Требования к проектированию генеральных планов промышленных предприятий. Выбор и обоснование технологических схем. Расчет площадей, компоновка основных и вспомогательных  производств. Проектирование инженерных сетей перерабатывающих предприятий

	3
	Основы строительства перерабатывающих предприятий
	Основы разработки архитектурно-строительных решений промышленных зданий.  Конструктивные элементы промышленных зданий. Классификация и свойства строительных материалов. Основные виды строительных материалов.


4.2 Разделы дисциплины и междисциплинарные связи с обеспечиваемыми дисциплинами
	
	Наименование

обеспечиваемых (последующих)

дисциплин
	Номера разделов данной дисциплины,

необходимых для изучения обеспечиваемых

(последующих) дисциплин

	
	
	1
	2
	3

	1
	Технология  хранения и переработки продукции растениеводства,
	
	+
	+

	2
	Технология  хранения и переработки продукции животноводства
	
	+
	+

	3
	Государственная итоговая аттестация
	   
	+
	+


4.3 Разделы дисциплин и виды занятий 
очная форма обучения
	№ п/п
	Наименование раздела дисциплины
	Лекции
	Практические занятия
	СРС
	Всего

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1.
	Введение в дисциплину
	2
	-
	2
	4

	2.
	Основы проектирования перерабатывающих предприятий
	10
	10
	18
	38

	3.
	Основы строительства перерабатывающих предприятий
	6
	8
	16
	30

	
	Итого
	18
	18
	36
	72


заочная форма обучения
	№ п/п
	Наименование раздела дисциплины
	Лекции
	Практические занятия
	СРС
	Всего

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1.
	Введение в дисциплину
	-
	-
	4
	4

	2.
	Основы проектирования перерабатывающих предприятий
	4
	2
	32
	38

	3.
	Основы строительства перерабатывающих предприятий
	2
	2
	26
	30

	
	Итого
	6
	4
	62
	72


4.4 Практические занятия

	№ раздела дисциплины
	Наименование 

практических занятий
	Трудоемкость,

(часы)

	
	
	Очная
	Заочная

	2
	Разработка совмещенного графика технологических процессов и работы оборудования.
	2
	-

	2
	Расчет площадей основных производственных помещений 
	2
	2

	2
	Расчет площадей складских, вспомогательных, бытовых и административных помещений.
	2
	-

	2
	Расчет потребности в воде и энергоресурсах на технологические процессы по укрупненным нормам
	2
	-

	2
	Расчет и выбор систем отопления, вентиляции и кондиционирования промышленных зданий.
	2
	-

	3
	Выбор фундаментов и основы их расчета для промышленных зданий
	2
	2

	3
	Определение теплопотерь через ограждающие конструкции здания (стены, окна, ворота, покрытия, полы).
	2
	-

	3
	Методы расчета междуэтажных перекрытий промышленных зданий
	2
	-

	3
	Выбор конструктивных схем промышленных зданий
	2
	-

	Всего
	18
	4


4.5 Примерная тематика курсовых проектов (работ)
Учебным планом курсовые проекты (работы) не предусмотрены.
5 Учебно-методическое обеспечение самостоятельной работы обучающихся по дисциплине 
очная форма обучения
	№ п/п
	№ семестра
	Наименование раздела учебной дисциплины (модуля)
	Виды СРС


	Всего часов
	Вид контроля

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1.
	4
	Введение в дисциплину
	Проработка материала лекций, подготовка к занятиям, к зачету
	2
	Тестирование

	2.
	
	Основы проектирования перерабатывающих предприятий
	Проработка материала лекций, подготовка к занятиям, к зачету
	6
	Тестирование

	
	
	
	Самостоятельное изучение тем
	2
	Тестирование

	
	
	
	Индивидуальное задание
	8
	Собеседование

	3
	
	Основы строительства перерабатывающих предприятий
	Проработка материала лекций, подготовка к занятиям, к зачету
	8
	Тестирование

	
	
	
	Самостоятельное изучение тем
	3
	Тестирование

	
	
	
	Индивидуальное задание
	5
	Собеседование

	ИТОГО часов в семестре
	36
	


заочная форма обучения
	№ п/п
	№ семестра
	Наименование раздела учебной дисциплины (модуля)
	Виды СРС


	Всего часов
	Вид контроля

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1.
	4
	Введение в дисциплину
	Проработка материала лекций, 

самостоятельное изучение тем
	4
	Тестирование

	2.
	
	Основы проектирования перерабатывающих предприятий
	Проработка материала лекций, 

самостоятельное изучение тем, подготовка к зачету
	26
	Тестирование

	
	
	
	Контрольная работа
	6
	Контрольная работа

	3
	
	Основы строительства перерабатывающих предприятий
	Проработка материала лекций, 

самостоятельное изучение тем, подготовка к зачету
	16
	Тестирование

	
	
	
	Контрольная работа
	10
	Контрольная работа

	ИТОГО часов в семестре
	62
	


5.1 Учебно-методические материалы для самостоятельной работы
Проектирование предприятий по переработке сельскохозяйственного сырья: методические указания/Сост.: В.В. Бердышев – Тюмень: ФГБОУ ВО ГАУ Северного Зауралья, 2017. -24с.
5.2 Темы, выносимые на самостоятельное изучение
Раздел 1. Введение в дисциплину
Тема: Нормативная база для разработки проектов. Нормы технологического проектирования
Раздел 2. Основы проектирования перерабатывающих предприятий.

Тема: Состав проектной документации и ее содержание
Раздел 3. Основы строительства перерабатывающих предприятий.

Темы:
- классификация и свойства строительных материалов; 
- основные виды строительных материалов.
5.3 Темы индивидуальных заданий (очная форма обучения)
Планировка колбасного цеха производительностью 5 т в смену.

Планировка колбасного цеха производительностью 10 т в смену.
Цех для производства мясных полуфабрикатов производительностью 10 т в смену. 

Планировка цеха цельномочной продукции производительностью 10 т в смену.
Планировка творожного цеха производительностью 2,5 тонны в смену.
Овощехранилище на 30 тонн продукции.

Цех производства муки производительностью 20 тонн в смену.

5.4 Темы контрольных работ (заочная форма обучения)
Расчет требуемой площади основных производств перерабатывающего цеха (по заданию преподавателя).
Расчет складских помещений перерабатывающих предприятий (по заданию преподавателя).
6 Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации обучающихся по дисциплине 
6.1 Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе освоения образовательной программы
	№ п/п
	Контролируемые разделы дисциплины (результаты по разделам)
	Код контролируемой компетенции (или её части)
	Наименование оценочного средства

	                    1.                                                         
	Введение в дисциплину
	ПК-9 (знать)
	Вопросы к собеседованию, зачетное тестовое задание

	2.
	Основы проектирования перерабатывающих предприятий
	ПК-9
	Вопросы к собеседованию, зачетное тестовое задание, задания                                                                                                                                                                                                                                                         для контрольной работы

	3.
	Основы строительства перерабатывающих предприятий
	ПК-9
	Вопросы к собеседованию, зачетное тестовое задание, задания для контрольной работы


6.2 Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных этапах их формирования, описание шкал оценивания:
	Показатель оценивания
	Критерий оценивания

	
	Достаточный уровень (удовлетворительно)
	Средний уровень (хорошо)
	Высокий уровень (отлично)

	ПК-9 готовностью реализовывать технологии производства, хранения и переработки плодов и овощей, продукции растениеводства и животноводства

	Знать:

	· - основные источники информации для разработки проектов перерабатывающих предприятий;

· -  содержание проектов перерабатывающих предприятий;

· - знание некторых конструктивных схем промышленных зданий.


	· - основные источники информации для разработки проектов с учетом технологий производства, хранения и переработки одной из отраслей перерабатывающих предприятий;

· -  требования к разработке проектов перерабатывающих предприятий;

· - знание основных конструктивных схем промышленных зданий.


	· - основные источники информации для разработки проектов с учетом технологий производства, хранения и переработки плодов и овощей, продукции растениеводства и животноводства;

· -  содержание и требования к разработке проектов перерабатывающих предприятий;

· - применение конструктивных схем промышленных зданий.



	Уметь:


	- выполнять расчеты по обоснованию выбора технологического оборудования предприятий отдельных отраслей. При расчетах допускает незначительные ошибки
	- выполнять расчеты по обоснованию выбора технологического оборудования предприятий нескольких отраслей. 

При расчетах допускает незначительные ошибки
	- выполнять расчеты по обоснованию выбора технологического оборудования для реализации технологии производства, хранения и переработки плодов и овощей, продукции растениеводства и животноводства


	Владеть:
	Методами расчета площадей и навыками компоновки технологического оборудования перерабатывающих предприятий отдельных отраслей.

При компановке оборудования не учитываются требования норм технологического проектирования
	методами расчета площадей и навыками компоновки технологического оборудования перерабатывающих предприятий нескольких отраслей. При компановке оборудования не учитываются требования норм технологического проектирования
	 Методами расчета требуемых площадей для размещения технологического оборудования, а также складских помещений для хранения сырья и готовой продукции

- навыками компановки технологического оборудования


6.2.1 Шкалы оценивания
Шкала оценивания зачета
	Оценка
	Описание

	«Зачтено»
	Студент освоил программный материал всех разделов, успешно прошел текущий контроль успеваемости по дисциплине, продемонстрировал индивидуальные знания, умениями и навыки практической работы. Правильно ответил на 60 % и более тестовых заданий

	«Не зачтено»
	Студент не знает значительной части программного материала, допускает существенные ошибки, не прошел текущий контроль успеваемости, не в полной мере владеет необходимыми знаниями, умениями и навыками при выполнении практических заданий. Правильно ответил на 59% и  менее тестовых заданий  


6.3 Типовые контрольные задания или иные материалы
Указаны в приложении 1.
6.4 Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы формирования компетенций
Процедура оценивания зачета
При условии успешной защиты всех практических занятий, предусмотренных рабочей программой дисциплины, выставляется оценка «зачтено». 
Зачет - проводится в форме тестирования с использованием информационной системы управления (ИСУ ВУЗ). Процедура проведения зачета проводится в компьютерном классе. Преподаватель предоставляет студент номер и пароль от виртуального класса. Студент загружает виртуальный класс на сервере int.tsaa.ru, указывая при этом свою фамилию, имя отчество и номер группы. При Сценарий предоставляет 30 тестовых задний. 
Отметка «зачтено» ставится, если студент правильно ответил на 60% и более тестовых заданий. 

Отметка «не зачтено» ставится, если студент правильно ответил на 59 % и менее тестовых заданий. 

7.Перечень основной и дополнительной учебной литературы, необходимой для освоения дисциплины
а) основная литература
Мышалова О.М. Основы проектирования [Электронный ресурс] : учебное пособие / О.М. Мышалова. — Электрон. текстовые данные. — Кемерово: Кемеровский технологический институт пищевой промышленности, 2014. — 199 c. — 978-5-89289-602-3. — Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/61272.html.
Дворецкий Д.С. Основы проектирования пищевых производств [Электронный ресурс] : учебное пособие / Д.С. Дворецкий, С.И. Дворецкий. — Электрон. текстовые данные. — Тамбов: Тамбовский государственный технический университет, ЭБС АСВ, 2013. — 352 c. — 2227-8397. — Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/64153.html.

б) дополнительная литература 

1. Архитектурно-строительное проектирование. Проектирование систем газоснабжения зданий, строений, сооружений [Электронный ресурс] : сборник нормативных актов и документов / . — Электрон. текстовые данные. — Саратов: Ай Пи Эр Медиа, 2015. — 94 c. — 978-5-905916-22-9. — Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/30222.html.  

2. Архитектурно-строительное проектирование. Проектирование наружных сетей водоснабжения и канализации зданий, строений, сооружений [Электронный ресурс] : сборник нормативных актов и документов / . — Электрон. текстовые данные. — Саратов: Ай Пи Эр Медиа, 2015. — 347 c. — 978-5-905916-14-4. — Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/30287.html.
8. Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети "Интернет"

https://infopedia.su – Портал нормативных документов для проектирования и строительства
http://www.rosinformagrotech.ru/pricelist - Официальный сайт «Росинформагротех»

9. Методические указания для обучающихся по освоению дисциплины
Проектирование предприятий по переработке сельскохозяйственного сырья: методические указания/Сост.: В.В. Бердышев – Тюмень: ФГБОУ ВО ГАУ Северного Зауралья, 2017. -24с.

Дворецкий Д.С. Основы проектирования пищевых производств [Электронный ресурс] : учебное пособие / Д.С. Дворецкий, С.И. Дворецкий. — Электрон. текстовые данные. — Тамбов: Тамбовский государственный технический университет, ЭБС АСВ, 2013. — 352 c. — 2227-8397. — Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/64153.html.
10. Перечень информационных технологий
Информационно-справочная система ИСС "Техэксперт: базовые нормативные документы"
11. Материально-техническое обеспечение дисциплины
Лекционные занятия: - комплект электронных презентаций/слайдов, проводится в лекционных аудиториях, оснащенных мультимедийным оборудованием Panasonic LB55.
Практические занятия проводятся в кабинетах для практических занятий, а также в компьютерных               классах. Специализированное оборудование не требуется.
                 «Утверждаю»


И. о. заведующего кафедрой


__________________ Н.Н. Устинов


«22» июня 2017 г.











